Labor Dr. Scheller

Lebensmittel-, Wasser- und Umweltanalysen
Lebensmittelchemische und chemisch-physikalische Analysen,

mikrobiologische Untersuchungen, Gutachten, Beratungen,

Betriebsiiberwachungen, HACCP-Konzepte, Schulungen
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Konformitatserklarung

Labor Dr. Scheller GmbH

Sitz Augsburg-AG Augsburg, HRB-Nr.19221
Geschiiftsfiihrer:

Dr. rer. nat. Gerhard Scheller

Staatlich gepriifter Lebensmittelchemiker

Offentlich bestellter und vereidigter
Sachverstindiger fiir Lebensmittel,
Bedarfsgegenstiinde und Trinkwasser
Privater Sachverstiindiger fiir die
Wasserwirtschaft

Amtlich zugelassener Sachverstiindiger
fiir die Untersuchung von Gegenproben
Zugelassen fiir mikrobiologische
Untersuchungen nach § 44 IfSG
Untersuchungsstelle nach § 15 TrinkwV
AQS-Labor mit Zertifikat AQS 07/090/03

Akkreditiertes Priiflabor gem. DIN EN ISO/IEC 17025
DAKkS-Registriernummer: D-PL-19230-01-00
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fiir Materialien, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen

Hiermit wird erklart, dass das Produkt ,Silikonmembran reinweis RAL9010, 200 °C", Lot.Nr.24092021
Art.Nr.02.005.0100 den gesetzlichen Vorschriften der Verordnungen (EG) 1935/2004 und (EG) 2023/2006

in der jeweils aktuellen Fassung entspricht.

Die Gesamtmigration sowie die spezifischen Migrationen liegen bei spezifikationsgeméaBer Anwendung
unter dem gesetzlichen Grenzwert. Die Priifung erfolgt nach VO (EU) 10/2011. Die eingesetzten
Materialien und Rohstoffe entsprechen ebenfalls dieser Verordnung. Weiterhin sind die Anforderungen
der Empfehlung XV des Bundesinstituts fiir Risikobewertung erfiillt.

Spezifikation zum vorgesehenen Verwendungszweck oder Einschrankungen:

- Arten von Lebensmitteln, die mit dem Material in Berithrung kommen sollen:

Milch und Milcherzeugnisse

- Dauer und Temperatur der Behandlung und Lagerung bei Kontakt mit dem Lebensmittel:

48 Stunden bei 40 °C sowie 30 Minuten bei 200 °C

- Verhaltnis der mit Lebensmitteln in Berlihrung kommenden Fléache zum Volumen, anhand

dessen die Konformitat des Materials oder Gegenstandes festgestellt wurde:
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Die Analysendaten beziehen sich ausschlieBlich auf die Priifgegenstiinde. Eine auszugsweise Verdffentlichung bedarf der schriftlichen Zustimmung.
Durch die DAkKS akkreditiertes Priiflaboratorium. Die Akkreditierung gilt fiir die in der Urkunde aufgefiihrten Priifverfahren.

Es gelten unsere Allgemeinen Geschiiftsbedingungen (siche Riickseite)
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